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BAG TYPE

Sacco barriera standard: raccomandato per concentrato
di pomodoro. Sacco alta barriera: raccomandato per cu-
bettato di pomodoro e succhi di frutta.

Standard barrier bag: suitable for tomato paste.
High barrier bag: suitable for diced tomato and fruit
juice.

Saco aséptico barrera standard: recomendado para con-
centrado de tomate. Saco aséptico alta barrera: reco-
mendado para cubitos de tomate y zumos de fruta.

Saco asséptico barreira standard: para tomate concen-
trado. Saco asséptico elevada barreira: para tomate en
cubos e suco de fruta.

DRUM

<

Controllare accuratamente la parte interna del fusto, che deve
essere perfettamente pulita.

Verificare che le dimensioni dei sacchi siano conformi alle di-
mensioni interne del contenitore rigido.

The inside of the drum must be perfectly clean.
Verify that the bag dimensions suit the dimensions of the ou-
ter container.

Controlar con atencion la parte intema del bidén, que debe
estar perfectamente limpia.

Verificar que las dimensiones de los sacos sean conformes a
las dimensiones intemas del contenedor rigido.

Verificar cuidadosamente a parte intema dos tambores. O tam-
bor deve estar perfeitamente limpo e livre de partes asperas
e ponteagudas. Verificar se as dimensdes dos bags estéo de
acordo com as dimensdes internas dos contenedores rigidos.

ISTRUZIONI D’USO PER SACCHI ASETTICI - HANDLING INSTRUCTIONS FOR ASEPTIC BAGS

BOX

Non far cadere le scatole.
Controllare che le scatole siano in buono stato e chiuse.

Do not drop the boxes.
Check that the boxes are completely closed and not
damaged.

No hacer caer las cajas.
Controlar que las cajas estén en buen estado y cer-
radas.

Nao deixe cair as caixas.
Verifique que as caixas estdo bem fechadas e que nao
estéo danificadas.

7 BAG POSITIONING

IRRADIATION

Controllare che gli indicatori siano di colore ROSSO. In
caso contrario contattare il fornitore
Attenzione, I'azione della luce puo scolorire I'indicatore.

Check that the external indicators are RED, otherwise,
please contact the supplier.
Caution: the action of light might fade the indicators.

Controlar que los indicadores estén en color ROJO. En
caso contrario contactar con el proveedor. Atencién, la
accion de la luz puede descolorar el indicador.

Verifique que os indicadores exteriores estdo VER-
MELHQOS, caso contrario contacte o fornecedor.
Atengéo: a ac¢ao da luz pode diminuir a visibilidade dos
indicadores.

FILLING PROCESS

Le zone prossime al bocchello non devono essere MAI
in tensione.

Piegare i primi 90-100 mm e concentrare le tensioni di
peso nelle pinze.

There must be NO tension around the spout area.
Fold the first 90-100 mm and concentrate the weight ten-
sion on the clamp areas.

Las zonas préximas a la boquilla no deben estar NUN-
CA en tension.

Doblar los primeros 90-100 mm y concentrar las tensio-
nes de peso en las pinzas.

As zonas proximas ao bocal NUNCA devem estar sob
tensdo. Prender os primeiros 90-100 mm do bag e
concentrar a tensdo adequada de peso nas zonas das
pingas.

Per sfruttare la massima capacita dell'imballaggio, non
muovere il fusto o la testa di riempimento fino a quan-
do | primi chili di prodotto hanno raggiunto il fondo del
sacco.

To make the most of the bag capacity, don't lift the drum
until the first product quantity has completely reached the
bottom.

Para disfrutar de la maxima capacidad del saco, no mo-
ver el bidén o el cabezal de llenado hasta que los pri-
meros kilos de producto hayan llegado completamente
al fondo.

Para aproveitar a maxima capacidade da bolsa, nao
mover o tambor ou a cabega de enchimento até que os
primeiros quilos de produto tenham alcangado comple-
tamente o fundo.

BOX OPENING

Non utilizzare oggetti taglienti per aprire la scatola, in
quanto potrebbero danneggiare i sacchi.
Strappare a mano il nastro adesivo.

Don’t use sharp tools to open the box, as they might da-
mage the bags.
Pull the adhesive tape off by hand.

No utilizar objetos cortantes para abrir la caja, ya que
pueden dafiar los sacos.
Romper a mano la cinta adhesiva.

Nao utilizar objetos cortantes ou pontiagudos para
abertura das caixas de papeléo, pois eles podem da-
nificar os bags.

Retirar a fita adesiva utilizando somente as méos.

SPOUT
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Controllare I'adeguata chiusura del bocchello.

Check that the spout is closed properly.

Controlar el adecuado cierre de la boquilla.

Verificar se o bocal esta fechado adequadamente.
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BAG DISPENSING

Prelevare il sacco dalla scatola solo al momento dell'utiliz-
zo o prepararlo inserendolo completamente nel fusto, per
evitare possibili danni causati da urti o asperita del bordo.

Take out just one bag at a time or put it completely inside
the drum, in order to prevent damages caused by inci-
dental bumping against its often sharp edges.

Coger el saco de uno en uno e introducirlo completa-
mente en el bidon, para evitar posibles dafios causados
por golpes externos contra el borde a menudo cortante
del bidon.

Retire somente um bag por vez da caixa e coloqueo
completamente dentro do tambor ou na cabeca de en-
chimento, de modo que ele nédo seja danificado por en-
costar em uma borda externa cortante do tambor.

m FOLDING SEQUENCE

Ripiegare gli angoli della busta dopo il riempimento.
Verificare che non ci sia spazio libero di testa tra il sacco ed
il coperchio. Controllare 'adeguata chiusura del coperchio,
evitando di pinzare il sacco.

Fold corners of bag after filing. Make sure there isn’t any
free space between the bag and the drum lid. Check that
the drum lid is closed properly and does not trap the bag.

Redoblar los angulos de la bolsa después del llenado.
Controlar el adecuado cierre de la tapa del bidén evitando
pinzar el material, y verificar que no haya espacio libre en-
tre el saco y la tapa.

Dobrar os cantos do saco depois de encher. Verificar o fe-
chamento correto da tampa do tambor, e também se nao
ha espago livre entre o bag e a tampa.

INSTRUCCIONES DE EMPLEO DE LOS SACOS ASEPTICOS - INSTRUGCOES PARA O USO DE SACO ASSEPTICO
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-' ) GO GLIO INSTRUCTIONS D’UTILISATION DES SACS ASEPTIQUES - ASEPTIK TORBALARIN KULLANMA TALIMATI

BAG TYPE

Sac aseptique barriére standard: recommandée pour le con-
centré de tomate.

Sac aseptique haute barriére: recommandée pour tomates
en cube et jus de fruits.

Aseptik torba standart katmanli: domates salcasi icin 6nerilir.
Aseptik torba ylksek katmanli:
ise kiip domates ve meyva konsantresi icin onerilir.

AcenTuyeckuii MeELLOK CO  CTaHOapTHbIM  Gapbepom:
peKkoMeHAyeTCA Ans TOMaTHOrO KOHLIeHTpaTa.
AcenTnyeckuii MeLLIOK C BbICOKMM BapbepoM: pekoMeHayeTcs
[Ons KybukoB TOMAaToB 1 OPYKTOBbIX COKOB.

HAEmMBAGL: SATFEAE
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DRUM

Contrdler que l'intérieur du fat soit parfaitement propre.
Veérifier que la dimension du sac corresponde a la dimen-
sion du fat.

Varilin ic yuzunu dikkatlice kontrol edin.
Yuzey cok temiz olmali. Torbanin varilin ebadina uy-
gunlugunu kontrol edin.

BHVMaTENbHO NPOKOHTPONMPOBaThL BHYTPEHHIOK CTOPOHY
60o4kn. MoBepxHOCTb AOMKHA OblTb 6Ee3yKOPU3HEHHO
yucTon. Y6eamTbCs, YTO pa3mepbl Mellka MOMHOCTHIO
COOTBETCTBYIOT BHYTPEHHUM pa3mepam KoHTelHepa
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BOX

Ne pas faire tomber les boites.
Controler que les boites sont en bon état et fermées.

Kutuyu yere dusurmeyin.
Kartonun kapali ve iyi durumda oldugunu kontrol edin.

He ponyckatb nageHust KOpobok.
Y6eanTbCs, 4TO KOPOO B OTIIMYHOM COCTOSIHUM U XOPOLLIO
3aKpbIT.
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7 BAG POSITIONING

Les parties prés du bouchon ne doivent JAMAIS étre en
tension. Concentrer les tensions dues au poids dans les
pinces.

Kapak bolgesinde hic bir sekilde gerilme olmamali. Tor-
banin ilk 90 ila 100 mm’sini kivirip, gerilimin kiskaclarda
yogunlasmasina dikkat edin.

Brnwxaniime k knanaHy 30Hbl He JOSMKHbI NoABepraTbes
HMKaKoOMy HanpsbkeHuio. Heobxoanmo 3axaTb nepsble
90-100 MM. 1 CKOHLIEHTpMpOBaTbL HanpshxeHne Beca Ha
Knewax 3axsara.
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IRRADIATION

Contrédler que lindicateur de traitement soit ROUGE, le
cas échéant veuillez contacter le fournisseur. Attention :
I'action de la lumiére peut décolorer I'indicateur de stéri-
lisation.

Gostergelerin KIRMIZI renkte olmasini kontrol edin. Aksi
durumda satici ile temas kurun. Dikkat, isik gostergeyi
soldurabilir.

Y6eoutbcs, YTO UHAMKATOP UMeET KPACHBbIV/ ueT. B
NPOTUBHOM Crly4ae, NPOCKMM CBSI3aTbCsl C MOCTaBLUUKOM.
BHumaHune, Bo3gencTBMe cBeTa MOXET 00ecCLBETUTb
MHAMKaTOop.
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FILLING PROCESS

Pour utiliser toute la capacité du sac, éviter de soulever
le fat tant que les premiers kilos de produit ne sont arri-
vés au fond du sac.

Torba kapasitesini azami kullanmak icin, ilk dolan urin
torbanin dibine inmeden sakin varili kaldirmayin.

Ons AOCTWXKEHUs ONTMMAarnbHOro 3arorfiHEeHUs MeLuka,
He OBuraTtb 60‘-IKy W TONI0BKY HaMoNHEeHUd, nNoka nepeble
KunorpamMmmbl NpoayKTa He OOCTUTHYT OHa.
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BOX OPENING

Ne pas utiliser d’ objets tranchants pour ouvrir la boite.
Tirer avec les mains le ruban adhésif, pour éviter d’en-
dommager les poches

Keskin ve sivri uclu bicak kullanmayin ve plastik bandi
elle acmaya calisin.

He ncnonb3oBaTtb pexyLumx NpeaMeToB ANSi OTKPbITUS
Kopoba, Tak Kak OHVM MOryT NOBpeanTb MELLKM.
Knenkyto neHTy oTopBaTb BPY4HYHO.
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SPOUT
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Contréler la parfaite fermeture du bouchon.

Kapagin iyice kapanmis oldugunu kontrol edin.

KOHTpOJ'II/IpOBaTb npaBuiibHOE 3aKpbIiTUE KnanaHa.

o
Ay
w>
L3
&

&k % A

fres-co.
SYSTEM

B BAG DISPENSING
Sl

Prendre un sac a la fois ou bien I'enfiler complétement
dans le fat, pour éviter d'endommager la poche contre
le bord du fit qui est souvent tranchant.

Torbalari tek tek cikarin ve varilin icine iyice yerlestirin.

Kaxabin pa3 goctaBaTb N0 O4HOMY MELLKY U MONTHOCTBIO
nomeLlarb ero B 604Ky Ansa Toro, YToObl HE NOBPEAUTL
MELLOK MpU COMPUKOCHOBEHUM OO0YeK, BHELUHME Kpas
KOTOpPbIX YacTO ObIBAOT OCTPLIMU.
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m FOLDING SEQUENCE

Replier les coins de la poche apreés le remplissage.
Controler la bonne fermeture du couvercle du fat, et vérifier
qu’il N’y a pas d’espace libre entre le sac et le couvercle.

Dolumdan sonra torbanin kenarlarini kiviriniz.

Varil kapaginin iyice kapandigini kontrol edin ve araya tor-
banin girmemesini saglayin ayni zamanda torba ile kapak
arasinda bosluk kalmamasina dikkat edin.

CRoXxuTb YrTbl MeLUKa MOCe HarnonMHEHNSI.
KoHTponumpoBatb, 4TOObl Kpblwka 6G04kM Oblna MNoTHO
3akpbiTa. W3beratb 3axatus Melwka. YbeauTbcs B
TOM, YTO MeXay MELUKOM M KPbILKOW HET CcBOGOAHOMO
NpOCTPaHCTBa.
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